
Puissant et polyvalent pour des mousses parfaites, tiramisu
et desserts aérés!
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 Excellente pâtisserie ! Masterchef Gourmet est puissant et polyvalent pour vous aider à préparer quotidiennement
des pâtisseries maison qui raviront vos amis et votre famille. Avec son moteur de 1100W et son bol en acier
inoxydable de 4,6L, vous pouvez préparer jusqu'à 40 cupcakes à la fois. Masterchef Gourmet Metal est livré avec
3 accessoires exclusifs : son fouet Flex unique (pour obtenir des blancs d'œufs parfaitement aérés), son bol Flex
(un bol en silicone 3 en 1 supplémentaire) et l'outil Delica'tool (pour préparer des desserts aérés en un tour de
main). Les recettes de gâteaux et de biscuits peuvent être facilement préparées à l'aide du fouet moulé sous
pression. La pâte à pain ou à pizza est pétrie à l'aide d'un crochet à pétrir moulé sous pression. Avec les 7
accessoires en option, vous pouvez transférer rapidement et facilement d'autres préparations, bien au-delà du
monde de la boulangerie.

 



AVANTAGES DU PRODUIT

3 accessoires exclusifs
Masterchef Gourmet Metal est livré avec 3 accessoires exclusifs pour faire des desserts aérés
en un rien de temps. La combinaison de notre Flex Whisk breveté, Flex Bowl et l'outil Delica'tool
vous fait gagner du temps et de l'énergie!

Accessori esclusivi di Delica'tool per una perfetta miscelazione di ingredienti leggeri
Idéal pour incorporer des ingrédients légers (blancs d'oeufs battus, crème fouettée,...) dans des
ingrédients plus denses et plus lourds pour obtenir des résultats légers et aérés en un clin
d'oeil.

Exclusivité Flex Bowl: le premier bol en silicone 3 en 1 qui facilite la préparation !
Simplifiez vos préparations de pâtisserie sans innombrables accessoires, bols et plats grâce à
l'exclusif Flex Bowl 3-en-1!
Flex Bowl est micro-ondable : Faites fondre vos ingrédients directement dans le bol en silicone
• Un deuxième bol : Lors de la cuisson, nous avons souvent besoin de plus d'un bol, le Flex Bowl
est conçu pour être inséré dans le bol de mélange de votre robot culinaire
• Facile à ranger : Rangez-les directement dans votre robot culinaire.

Technologie exclusive Flex Whisk pour des résultats de fouettage parfaits, même à partir d'un
seul œuf.
Grâce à l'accessoire spécialement conçu, le Flex Whisk atteint sans effort le fond du bol et
fouette tous vos ingrédients pour des résultats légers et aérés, en un rien de temps!

Agitateur planétaire, garantit les meilleurs résultats
Le mouvement planétaire de l'agitateur en combinaison avec les différents accessoires dans la
tête de la machine permet d'atteindre toutes les zones de la cuve et garantit des résultats
uniformes et homogènes.

Dossier en métal de haute qualité
Les accessoires brevetés Flex Whisk pour les préparations légères, un fouet pour la pâte à
pâtisserie coulée sous pression et un crochet de pétrissage pour la pâte lourde. Le Back-Set
Masterchef Gourmet est parfait pour une utilisation quotidienne!

Rapide et puissant
1100W et 8 vitesses avec fonction d'impulsion, pour un mélange lisse et uniforme.
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Autres photos de produits

Bol en acier inoxydable de 4,6 L avec poignées
Dans le bol de 4,6 L, vous pouvez fouetter jusqu'à 10 blancs d'œufs, préparer jusqu'à 40 petits
gâteaux et 3 gros pâtons à pizza.

Manque d'inspiration ? Essayez les 33 idées de recettes fournies!
Livre de recettes à télécharger sur le site Moulinex avec 33 recettes à découvrir, du goûter
quotidien aux délicieux desserts.

Élargissez vos possibilités!
Compatible avec 7 accessoires optionnels (mélangeur en plastique ou en acier inoxydable, mini
hachoir, hachoir, hachoir, gaufre, kit de pâtes, presse-agrumes) pour répondre à tous les
besoins de votre famille et dorloter tous vos sens.

1.5L Accessoire à mélange
Smoothies frais, crêpes et bien plus encore. L'accessoire de malaxage avec indicateur de
quantité de remplissage et ouverture de remplissage dans le couvercle est idéal pour réaliser
rapidement des préparations de malaxage et de malaxage.
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CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Puissance 1100

Réglage de la vitesse 8 + Pulse

Fonction Pulse OUI

Type de fonctions Pétrir, remuer, mélanger, mélanger, mélanger, battre

Mouvement planétaire OUI

Pâte à pain 0.8 kg

Pâte à gâteau 1.8 kg

Capacité totale du bol 4.6 L

Matériau du bol Inox

Mixer Oui

Mélangeur à volume total 1.5 L

Crochet pétrisseur Oui

Fouet Fouet Flex

Bol supplémentaire Oui, plastique

Accessoires supplémentaires inclus Delica'tool, Flex Bowl, Fixation du mélange

Pays d'origine Chine

DONNÉES LOGISTIQUES CMMF : 9100039129

 Code EAN Colisage Pièces / Couches Couche / Palette Pièces / Palette Pièces / Container

EAN ST : 3016661153617
EAN UC :

1 4 2 8
C20 : 359
C40 : 731
HQ4 : 732

Produit déballé Produit emballé Colis standard Palette
Dimensions (L x l x H) 42.4 x 25.7 x 32.4 (cm) 572 x 372 x 375 (MM) 577 x 380 x 393 (MM) 1 200 x 800 x 936 (MM)

Poids 6.86 (KG) 9,6 (KG) 9,6 (KG) 100,8 (KG)


